Speiseplan vom 09.03.26 bis 13.03.26

Menu 1 Menu 2 Vorabmeldung / Kommentar
Montag y Bockwurst (©)(01.02.03.04.08) v Vegetarische Reispfanne A1FK)(02)
09.03.26 Moéhrengemise ,birgerlich® A1) Krauterdip ©
Obst Blattsalat
Sylter Dressing
Obst
DienStag y Hihnerfrikasse A1) (01.09) V Gemilsesuppe ¢
10.03.26 Rei mit veg. Ravioli "
T Blealtsisalat Mehrkornbrétchen (A1AZASALK)
Sylter Dressing Apfelmus
Apfelmus
Mittwoch ® o olachsfilet A1D) V Kartoffelgnocchis drei farbig ')
11.03.26 Helle SoRe *16) Mohrenbolognaise Sauce
R Spitzkohlgemiise Zucchinisalat mit Essig und Ol ©)©%
Krauterreis Obst
Obst
Donnel’Stag RLeberkése (1) (01,02,03,04,08,09,28) V Veget_arische Chinapfanne (A1,0) (03)
12.03.26 Balkangemtse »IJDO%ZL_M I\/!g)\zsauce ©)
Kartoffelpliree @ © uading
Pudding ©
qutenIeberkése
Freitag V' WeiRe Bohnen Suppe (€10 V' Nudeln ¢V
13.03.26 Mehrkornbrétchen (A1A2A3A4K) Brokkolisauce (© (©3)
U Blechkuchen #1.€F.C)(©02) Blattsalat

Italian Dressing
Blechkuchen #1.C:F.6)(02)

Anderungen Vorbehalten!

Allergene: A1: Weizen - Glutenhaltige Getreide, A2: Roggen - Glutenhaltige Getreide, A3: Gerste - Glutenhaltige Getreide, A4: Hafer - Glutenhaltige Getreide, C:

Eier, D: Fische, F: Sojabohnen, G: Milch, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen, O: Schwefeldioxid/Sulfite

Varius Werkstatten gGmbH Daimlerstral’e 17 41516 Grevenbroich




Zusatzstoffe: 01: Mit Farbstoff, 02: Mit Konservierungsstoff, 03: Mit Antioxidationsmittel, 04: Mit Geschmacksverstarker, 08: Mit Phosphat, 09: Mit Slssungsmittel,
28: mit Nitritpdkelsalz



